
h KVÄLLENS MIDDAG g

SÖNDAG-FREDAG 260:-/person 205:-/7-12 år 120:-/3-6 år
LÖRDAG 375:-/person 310:-/7-12 år 210:-/3-6 år

MÅNDAG 
Grillad kycklingbröstfilé 

med potatisgratäng, rödvinssky och tzatziki [L]

[VEGANSKT] Kockens linsfärsbiffar
med soltorkad tomat-chilidressing, kikärtsemulsion och stekt potatis 

 
TISDAG 

Klassisk Wallenbergare 
med potatispuré, rårörda lingon och brynt smör [G, L, Ä]

[VEGETARISK] Svamppasta
toppad med ruccola, parmesan och tryffelolja [G, L]  

 
ONSDAG 

Helstekt ryggbiff 
med råstekt potatis, bearnaisesås och timjansky

[VEGETARISK] Råraka
med betkompott, chèvre, honung och rostade valnötter [L, G, Ä, Nöt] 

 
TORSDAG 

Parmesanpanerad kycklingfilé 
med rostade rotfrukter, pepparsås och senapsemulsion [G, L, Ä]

[VEGANSKT] Sojafärsbiffar
med grönsaksragu, bulgur och vitlöksdressing [G, Soja] 

 
FREDAG 

Fläskschnitzel 
med rödvinssky, kryddsmör och rostad potatis [G, Ä, L]

[VEGETARISK] Svamprisotto
toppad med ruccola och hyvlad parmesan [L] 

 
LÖRDAG 

BBQ-buffé
[VEGETARISK] Halloumiburgare

med picklad rödlök, balsamicoreduktion och pommes frites [G, L] 
 

SÖNDAG 
Helstekt fläskfilé 

med timjanrostad potatis, pepparbearnaisesås samt

bakade cocktailtomater [L, Ä, Soja]

[VEGETARISK] Ugnsbakad paprika 
ostgratinerad, fylld med sojafärs, vitlök och chili – serveras

med tomatsås och ris [Soja, L]

[F] Fisk  [G] Gluten  [L] Laktos  [Nöt] Nötter  [Ä] Ägg  [Soja] även sojalecitin
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