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Förrätt

ALLERGENER   [L=Laktos]   [G=Gluten]   [Ä=Ägg]   [F=Fisk]   [K=Kräftdjur]   [N=Nötter]

Varmrätt

Dessert

Dry Martini
3 cl Gin, 1cl Noilly Prat

129:-

Fördrink

I hjärtat av Hassela Ski Resort, där snön glittrar
som  diamanter, gömmer sig en restaurang som

slår alla rekord i välmående och smak. Välkommen
till SkiLounge, där aromer möter läckergommar och 
middagar blir en del av äventyret!

En afton kom Snöprinsen, Snöprinsessan och de två
små Snöbollarna in i SkiLounge, hungriga efter en dag 
av vinteräventyr. De satt sig vid ett bord och beställde 
den berömda ”Kalvschnitzeln”. Kocken Micke, också 
känd som ”Mästaren av Matkonster”, rullade ut schnit-
zeln som om han var på skidtur ner för ett fjäll. - ”Mat 
i Luckan!”, ropade han till Elin. - ”Kommer!” sa Elin med 
glatt humör. Hon skyndade kryssande mellan
borden som en skicklig slalomåkare.

Mellan tuggorna hördes plötsligt ett skratt från hörnet.
Det var Bäver Benny som såg en film på Instagram. 
Han gjorde en snygg piruett i backen tillsammans med 
Snöbollarna så snön skvätte. Snart fylldes SkiLounge 
med glada skratt och prat om dagens skidframsteg.

Efter en fantastisk måltid bestämde sig Snöprinsen,
Snöprinsessan och Snöbollarna för att avsluta kvällen 
med något gott att dricka. Bartendern, känd som ”Mäs-
termixaren”, blandade perfekta ”Hassela Hallondrink” 
och ”Bennys Special”, till Snöbollarna.

Så slutade dagen på SkiLounge, med fulla skratt, nöjda
magar och ett löfte om att återvända för mer kul och 
god mat.

Och så fortsätter sagorna på Hassela Ski Resort, där 
SkiLounge alltid står redo att förtrolla dina smaklökar 
och skapa skratt som vibrerar genom bergen!

Smaklig måltid!

Clover Club
4 cl Gin, Hallonsockerlag
och Citronjuice

129:-

Old Fashioned
4 cl Bourbon Whiskey,
Sockerbit, stänk av
Angostura Bitter

129:-



Förrätt
Carpaccio [N,L]    	    	 165:-
Tunt skivad oxfilé toppad med
pinjenötter, ruccola, hyvlad
parmesan samt olivolja
Vinförslag Art De France Rouge

Charkplanka [L]    	    	 260:-
(Rekommenderas för två personer)
Utvalda ostar, marmelader, lufttorkad 
skinka, svenska lantchips och cornichons
Vinförslag Roberto Sarotto Barbera 
d`Asti DOC

Pulled Selleri [G]    	    	 135:-
Barbecuekryddad långbakad rotselleri
i hembakat bröd med karamelliserad
lök och senapsemulsion
Vinförslag pasqua Mucchietto
chardonnay-Grillo EKO

Toast Skagen[K,F,G,L]    	    	 155:-
Hasselas skagenröra med smörstekt 
levainbröd toppad med löjrom
Vinförslag Le Courier Chenin Blanc

ALLERGENER   [L=Laktos]   [G=Gluten]   [Ä=Ägg]   [F=Fisk]   [K=Kräftdjur]   [N=Nötter]

Varmrätt

Smörstekt
Fjällröding [F,L]    	    	 330:-
Serveras med grillad sparris, gulbetor, 
beurre blanc samt pressad potatis
Vinförslag Le Courier Chenin Blanc

Pepparstekt
Entrecôte [L,Ä]    	    	 390:-
Serveras med kantarellsås,
frästa grönsaker, färska örter
samt potatisbakelse
Vinförslag Dark Horse Zinfandel

Kalvschnitzel [G,Ä,F,L]    	    	 350:-
Pankopanerad kalvinnanlår med
rödvinssky, kryddsmör, citron, kapris
bär, ansjovis samt stekt potatis
Vinförslag Coto Mayor Crianza

Grillad Kycklingfilé [L]    	    	265:-
Serveras med rostade rotfrukter,
rödvinssky, tzatziki och pommes frites
Vinförslag Gavroche Rouge EKO

Cheeseburgare [G,L,Ä]    	    	 245:-
180g högrevsburgare serveras med
bacon, cheddar, pepperjack cheese,
tryffelmajonnäs, sallad, tomat,
karamelliserad rödlök samt pommes
frites smaksatta med parmesan
Dryckesförslag Ship Full of IPA

Friterad Tofu [G]    	    	 265:-
Krispig tofu på sojaböns- och
sjögrässallad med wasabiemulsion
samt stekta risnudlar
Vinförslag Art De France Rouge

Dessert
Kvällens Tryffel [L]	 59:-
Himmelsk mörk choklad

Crema Catalana [L,Ä]	 120:-
Spansk brylépudding smaksatt
med apelsin och kanel

Forsa Ostkaka [L]	 145:-
Serveras med Grädde & varm
Hjortronsylt

Bennys Marängsviss[L,Ä]	105:-
med glass, maräng, chokladsås,
grädde och banan

Mango Sorbet	 75:-
Kvällens Ostar [L,G]	 145:-
med marmelad och kex



h Kvällens middag g
SÖNDAG-FREDAG 230:-/person 180:-/7-12 år 120:-/3-6 år

LÖRDAG 360:-/person 285:-/7-12 år 190:-/3-6 år

MÅNDAG
Hemrullade Köttbullar [G,L,Ä]

med rårörda lingon, gräddsås och potatispuré smaksatt med västerbottenost
Vinförslag Art De France Rouge

[VEGAN] Svamppasta [G]
med rostad ostronskivling, trattkantareller och champinjoner

Vinförslag pasqua Mucchietto chardonnay-Grillo EKO

TISDAG
Stekt Kycklingbröstfilé [Ä]

med råstekt potatis och chilibearnaisesås
Vinförslag Gavroche Rouge Eko

[VEGAN] Indisk Linsgryta
med curry, kokosmjölk, soltorkad chilidressing och basmatiris

Vinförslag Mehrlein Riesling dry

ONSDAG
BBQ-tallrik [L,Ä]

med hjort, kalv och fläskfilé serveras med bearnaisesås, pepparsås och rostad potatis
Vinförslag Dark Horse Zinfandel

[VEGAN] Falafel [G]
med vitlöksdressing, ris samt turkisk lök- och tomatsallad

Vinförslag Art De France Blanc

TORSDAG
Ugnsbakad Lax [Ä,F]

Ugnsbakad lax med citronhollandaise och dillslungad potatis
Vinförslag Le Courier Chenin Blanc

[VEGAN] Råraka [L,G,Ä,N]
med betkompott, chevré, honung och rostade valnötter

Vinförslag Mehrlein Riesling dry

FREDAG
Fläskschnitzel [G,Ä,L]

med rödvinssky, kryddsmör och rostad potatis
Vinförslag Coto Mayor Crianza

[VEGAN] Svamprisotto [L]
toppad med ruccola och hyvlad parmesan

Vinförslag Roberto Sarotto Barbera d’Asti DOCG

LÖRDAG
BBQ-buffé

Vinförslag  Dark Horse Zinfandel

[VEGAN] Halloumiburgare [L]
med picklad rödlök, balsamicoreduktion och pommes frites

Vinförslag  Dark Horse Zinfandel

SÖNDAG
Helstekt Fläskfilé [L,Ä]

med potatiskaka, grönpepparsås samt örtbakade cocktailtomater
Vinförslag  Trapiche Malbec Oak Cask

[VEGAN] Ugnsbakad Paprika
fylld med sojafärs, vitlök och chili, serveras med tomatsås och ris

Vinförslag Art De France Rouge



h Kvällens middag g

Öl/Cider/Vatten
Mjölk Glas		 23:-

Läsk Glas (Coca-Cola, Coca-Cola Z, Fanta, Sprite)		 32:-

Juice Glas		 32:-

Mineralvatten 33 clv		 33:-

Lättöl 33 cl		 33:-

Festis		 20:-

Öl Fat 40cl
Norrlands Guld		 77:-

Krusovice		 88:-

Öl Flaska
Heineken 33 cl		 73:-

Mariestads 50 cl		 92:-

Wisby Stout 33 cl		 79:-

Sleepy Bulldog Pale Ale 33 cl		 79:-

Gäst öl (fråga servisen)		 79:-

Easy Rider alkoholfri 33 cl		 49:-

Spritzer Fat 40cl
Whiptail Mojito spritzer		 91:-

Cider
Briska Päron 33 cl		 71:-

Briska Rosé 33 cl		 71:-

Briska Päron alkoholfri 33 cl		 49:-

Dryck



Vitt Vin	 Glas	 Flaska

Art de France blanc	 95:-	 380:-
DRUVA Chardonnay, Sauvignon Blanc KARAKTÄR Smak: fräscht och krispigt vin med
smak av ananas, citron, Granny smith äpple, gul melon, päron och rosa grapefrukt

Pascua Mucchietto EKO	 110:-	 440:-
DRUVA Chardonnay, Grillo KARAKTÄR Torr, frisk, fruktig smak
med lätta aromatiska toner av päron, honungsmelon och gula äpplen

Mehrlein Riesling Dry	 120:-	 480:-
DRUVA Riesling KARAKTÄR Klassik Riesling med frisk smak
av citrus, gröna äpplen, grapefrukt persiska och mineraler

Le Courier	 125:-	 490:-
DRUVA Chenin Blanc KARAKTÄR Mjukt fruktigt med inslag
av persika, citrus, vanilj och mineral med frisk syra.

Rött Vin	 Glas	 Flaska

Art de France rouge	 95:-	 380:-
DRUVA Merlot, syrah KARAKTÄR Medelfylligt, fruktigt vin med
smak av mogna mörka och röda bär, lite lakrits och garrigue-örter

Gavroche Rouge EKO	 115:-	 465:-
DRUVA Grenache, syrah KARAKTÄR ptitlig, mjuk och juiceig med
inslag av hallon och persiska inlindat i silkeslena tanniner

Coto Mayor Crianza	 135:-	 530:-
DRUVA Tempranillo KARAKTÄR medelfylligt, mjukt och med en fin balans mellan
sina mörka plommonfrukt och lätt rostade fattoner, viss mintighet i avslutet

Dark Horse	 130:-	 525:-
DRUVA Zinfandel KARAKTÄR smaken är medelfyllig,
generös och frisk av körsbär och mörka plommon

Roberto Sarotto Barbera d´Asti DOCG	 145:-	 580:-
DRUVA Barbera KARAKTÄR Härligt, generös mjuk
fruktig smak med struktur och viss stramhet

Trapiche malbec Oak Cask	 120:-	 480:-
DRUVA Malbec KARAKTÄR Ett fylligt, smakrikt vin
med inslag av björnbär, plommon och körsbär

Rosé	 Glas	 Flaska

Art De France rosé		 95:-		 380:-
DRUVA Grenache, Cinsault KARAKTÄR Torr, fruktig och fräsch med
toner av hallon, röda bär, smultron, mandarin och blodapelsin

Mousserande	 Glas	 Flaska

Prosecco Treviso Extra Dry DOC 		 110:-		 440:-
DRUVA Glera KARAKTÄR medelfyllig, fräsch, fruktig och insmickrande smak med
liten sötma och inslag av citrus, päron, honungsmelon, persika och mandel

Codorníu Ecológica Brut		 110:-		 440:-
DRUVA Xarel-lo, Parellde, Macabeo KARAKTÄR frisk och
balanserad med lång krämig eftersmak

Vinlista



Alkoholfritt Vin
		  Glas

Natureo White		  65:-
KARAKTÄR Fruktigt och fylligt med en mycket liten och fin sötma

Natureo Red		  65:-
KARAKTÄR Medelfylligt med balanserad smak av röda bär		
och choklad med frisk syra och mjuka tanniner

Drinks		 129:-

Hassela Hallondrink 2 cl Vodka, 2 cl Sourz
Raspberry, citronjuice, Raspberry Syrup och Sprite

Lynchburg Lemonade 2 cl Jack Daniel´s,
2 cl Triple Sec, citronjuice och Sprite

Whiskey Sour 4 cl Maker´s Mark, stänk av
Angostura Bitter, citronjuice, sockerlag och äggvita

Espresso Martini 2 cl Vodka, 2 cl Kahlua och espresso

Aperol Spritz 4 cl Aperol, mousserande vin och soda

After dinner drink		 135:-

Baileys Coffee 4 cl Baileys, kaffe och grädde	

Irish Coffee 4 cl Jameson Wiskey, farinsocker, kaffe och grädde

Kaffe Karlsson 3 cl Baileys, 1 cl Triple Sec, kaffe och grädde	

Spanish Coffee 4 cl Likör 43, kaffe och grädde

Drinkar



LIKÖR	 /cl
Amaretto		 25:-

Bailey´s		 25:-

Galliano		 25:-

Kahlua		 25:-

Likör 43		 25:-

Southern Comfort		 25:-

Xanté		 25:-

Cointreau		 28:-

Drambuie		 28:-

BITTER / PASTIS	 /cl
Gammeldansk		 25:-

Jägermeister		 25:-

Fernet Branca		 26:-

Campari		 18:-

SNAPS flaska	 5cl
Skåne		 120:-

OP Andersson		 120:-

Hallandsfläder		 120:-

VODKA	 /cl
Absolut		 25:-

Absolut Kurant		 25:-

Absolut Pears		 25:-

Absolut Vanilj		 25:-

Absolut Raspberry		 25:-

Mads Vodka		 25:-

GIN	 /cl
Gordon´s		 25:-

Tanqueray		 27:-

Hendrick´s Gin		 37:-

COGNAC/CALVADOS	 /cl
Grönstedts Monopole		 29:-

Grönstedts VO		 40:-

Grönstedts XO		 44:-

Calvados Grand Solage		 25:-

Calvados VSOP		 35:-

ROM	 /cl
Bacardi Superior		 25:-

Bacardi Razz		 25:-

Cachaca 51		 25:-

Captain Morgan Spiced		 25:-

Zacapa 23Y		 44:-

WHISKY BLENDED	 /cl
Famous Grouse		 25:-

Johnnie Walker Red Label		 25:-

Johnnie Walker Black Label		 34:-

Jameson		 25:-

WHISKY MALT 	 /cl
Glenkinchie 12Y		 38:-

Laphroaig 10Y		 38:-

Oban 14Y		 46:-

Lagavulin 16Y 		 55:-

WHISKY USA	 /cl
Jim Beam Bourbon		 25:-

Jack Daniel´s		 25:-

TEQUILA 	 /cl
Olmeca Blanco		 25:-

Olmeca Gold 		 27:-

ÖVRIGT 	 /cl
Martini Rosso		 18:-

Martini Blanco		 18:-

Noilly Prat		 18:-

Spirituosa


