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Dry Martini
3cl Gin, 1cl Noilly Prat

Clover Club
4cl Gin, Hallonsockerlag
 & Citronjuice

Old Fashioned
4cl Bourbon Whiskey,
Sockerbit, stänk av
Angostura Bitter

Fördrink 129:- 

Förrätt
Arancini [Ä,G]                135:-
Friterad Risotto serveras med svart 
Vitlökskräm & krispig Rotselleri

½Moule Mariniere [SK]  125:-
Vittvinskokta Musslor med
Örter & Vitlök

Varmrätt

Smörstekt Fjällröding [F]        299:-
Serveras med Sandefjordsås &
pressad Potatis

Moule Frites [SK,Ä]              285:-
Vitvinskokta Musslor med Örter &
Vitlök serveras med Pommes Frites
& Aioli

Råbiff [Ä]                155:-
Serveras med picklade Senapsfrön, 
Jorärtkockschips, isad Silverlök
& Äggula

Löjromstoast              260:-
Löjrom från Bottenviken serveras
med klassiska tillbehör

Lammytterfilé [L]          315:-
Serveras med Potatisterrin
& Rosmariesky

Bookmaker Toast [Ä,G]          295:-
Klassisk Bookmaker med Oxfilé
serverat på Levainbröd med
Sallad, Pepparrot & Äggula

Hemgjord Ravioli [L,G]  275:-
Med fyllning av Ricotta,
Trattkantareller & brynt Smör

ALLERGENER   [L=Laktos]   [G=Gluten]   [Ä=Ägg]   [F=Fisk]   [SK=Skaldjur]

VEG Friterad Blomkål [Ä]  275:-
Citronmajonäs, Grönärtshummus
och Pommes

Dessert



Fördrink 129:- 

Förrätt

SkiLounge Burgers

Cheeseburgare [G,L,Ä]     165:-
180 grams Burgare serveras med
massor av Cheddar, Sallad, Bifftomat, 
Lök & hemgjord Black Garlic dressing

Tryffelburgare [G,L,Ä] 195:-
180 grams Burgare som serveras med 
riven Parmesan, karamelliserad Lök, 
Sallad & vår hemgjorda Tryffeldressing

BBQ-Burgare [G] 175:-
180 grams Burgare serveras med
karamelliserad Lök, Gurka, Bifftomat,
Sallad & Bbq-sås

Något till Burgaren?

Dessert
Creme Brulee [L] 115:-
Smaksatt med Vanilj & Citrongräs

Kvällens Tryffel [L] 45:-
himmelsk mörk choklad

Forsa Ostkaka [L] 135:-
Serveras med Grädde & varm
Hjortronsylt

Bennys Marängsviss [L] 79:-
med Glass, Maräng, Chokladsås,
Grädde & Banan

Potatis
Pommes Parmesan 50:-
Pommes 35:-
Sötpotatis Pommes 45:-

Hamburgare gjorda på Svenskt Nötkött från Nacka Kött.
Alla burgare serveras med ett luftigt briochebröd.

Mango Sorbet 75:-
Kvällens Ostar [L] 120:-
med tillbehör

Dip
Cheddar cheesesås 22:-
Bearnaissås 22:-
Vitlöksdip 22:-
Tryffelmayo 22:-
Black Garlic Mayo 22:-



h Kvällens middag g

Söndag-fredag
220:-/person 
170:-/7-12 år 
115:-/3-6 år

Lördag
340:-/person 
260:-/7-12 år
170:-/3-6 år

Måndag
Helstekt fläskytterfilé [L]

med Madagaskar pepparsås & potatisbakelse

[VEG] Casareccepasta [G][L]
med svampsås & parmesan

Tisdag
Ugnsbakad lax [L][F]

med gräslöksås & potatispuré Aligot

[VEG] Rotfruktsgryta [L]
med potatispure Aligot

Onsdag
BBQ-tallrik [Ä][L]

Hjort, kalv, fläsk med bearnaisesås, pepprig sås & rostad potatis

[VEG] Krämig Risotto [L]
med tomat, sparris & kronärtskockor

Torsdag
Helstekt fläskfilé [L]

med pepprig sås & potatisterrin

[VEG] Grillad Paprika [L]
fylld med krämig örtpolenta & pecorinoost

Fredag
Laxfilé [L][F]

med vitvinssås & smörslungad potatis

[VEG] Portabelloburgare [G][Ä]
med tryffelmayo & pommes strips

Lördag
BBQ-buffé

[VEG] Stekt Halloumi [L]
med grillad sparris, hummus & krossad potatis

Söndag
Ugnstekt Kycklingfilé [L]

med krämig svamprisotto

[VEG] Falafel i Libabröd [G]
med avokado, feferoni & ajvar relish



h Kvällens middag g
Måndag

Helstekt fläskytterfilé [L]
med Madagaskar pepparsås & potatisbakelse

[VEG] Casareccepasta [G][L]
med svampsås & parmesan

Tisdag
Ugnsbakad lax [L][F]

med gräslöksås & potatispuré Aligot

[VEG] Rotfruktsgryta [L]
med potatispure Aligot

Onsdag
BBQ-tallrik [Ä][L]

Hjort, kalv, fläsk med bearnaisesås, pepprig sås & rostad potatis

[VEG] Krämig Risotto [L]
med tomat, sparris & kronärtskockor

Torsdag
Helstekt fläskfilé [L]

med pepprig sås & potatisterrin

[VEG] Grillad Paprika [L]
fylld med krämig örtpolenta & pecorinoost

Fredag
Laxfilé [L][F]

med vitvinssås & smörslungad potatis

[VEG] Portabelloburgare [G][Ä]
med tryffelmayo & pommes strips

Lördag
BBQ-buffé

[VEG] Stekt Halloumi [L]
med grillad sparris, hummus & krossad potatis

Söndag
Ugnstekt Kycklingfilé [L]

med krämig svamprisotto

[VEG] Falafel i Libabröd [G]
med avokado, feferoni & ajvar relish

Öl/Cider/Vatten
Mjölk Glas 23:-

Läsk Glas (Coca-Cola, Coca-Cola light, Fanta, Sprite) 31:-

Juice Glas 31:-

Mineralvatten 33 cl 33:-

Lättöl 33 cl 33:-

Festis 20:-

Öl Fat 40cl
Norrlands Guld 75:-

Krusovice 80:-

Ship full of IPA 80:-

Öl Flaska
Heineken 33 cl 71:-

Mariestads 50 cl 83:-

Wisby Stout 33 cl 77:-

Sleepy Bulldog Pale Ale 33 cl 77:-

Gäst öl (fråga servisen) 77:-

Easy Rider alkoholfri 33 cl 44:-

Cider
Briska Päron 33 cl 69:-

Briska Rosé 33 cl 69:-

Briska Päron alkoholfri 33 cl 44:-

Dryck



Vitt Vin
 Glas Flaska

La Méridionale 89:- 365:-
DRUVA Chardonnay & Sauvignon blanc KARAKTÄR Torr, fruktig och frisk med toner av ananas,
citrusfrukter, grapefrukt, persika och melon. Bra mineralitet som ger ett fräscht avslut.

Chateau Souverin 110:- 435:-
DRUVA Chardonnay KARAKTÄR Generöst fruktig, torr och frisk smak med krämig
struktur och gulfruktigt avslut.

Solitär 105:- 415:-
DRUVA Riesling KARAKTÄR Lättare, medelstor, friskt och saftig smak med inslag av lime,
mineral, smultron och vita persikor med pigga syror.

Domaine Louis Moreau Petit  605:-
DRUVA Chablis & Chardonnay KARAKTÄR Torr, frisk och balanserad smak med
mineraltoner och lång avslutning med balanserad syra.

Rött Vin
 Glas Flaska

La Méridionale Rouge 89:- 365:-
DRUVA Merlot & Syrah KARAKTÄR Medelfyllig och fruktig med toner av hallon, blåbär,
jordgubbar och surkörsbär. Tanninerna är mjuka och avslutet fruktigt och fräscht.

Pasqua Mucchietto EKO 99:- 395:-
DRUVA Nero dÁvola & Shiraz KARAKTÄR Medelfyllig och pigg fruktig smak med härliga
toner av skogshallon och vinbär. Saftig och balanserad samt relativt lätt i avslutningen.

Pagus Bisano Valpolicella Ripassa 120:- 480:-
DRUVA DOC-Corvina, Rondinella & Corvinone KARAKTÄR Medelstor välbalanserad
smak av kryddor mörka körsbär, försiktig fatkaraktär, örter, mandel och röda bär.

Prohibition 105:- 415:-
DRUVA Zinfandel KARAKTÄR Fruktig, medelfyllig, välbalanserad smak av mörka 
bär, plommon och mörka körsbär, kryddor och örter samt en lätt rostad fatkaraktär

Ontano Crianza  549:-
DRUVA Tempranillo KARAKTÄR Intensiv men elegant frukt av svarta vinbär och
plommon. Tillsammans med en kryddig örtighet samt inslag av vanilj från ekfat.

Rosé
 Glas Flaska

La Méridionale  89:-  365:-
DRUVA Grenache & Cinsault KARAKTÄR Torr, fruktig och fräsch med toner av hallon,
röda vinbär, smultron, mandarin och blodapelsin.

Mousserande
 Glas Flaska

Prosecco Treviso Extra Dry   105:-  415:-
DRUVA DOC - Glera KARAKTÄR Medelfyllig, fräsch och insmickrande smak med liten
sötma och inslag av citrus, päron, honungsmelon, persika och mandel.

Louise Massing Brut Champagne    808:-
DRUVA Pinot meunier, Pinot Noir & Chardonnay KARAKTÄR Fruktigt, mycket frisk
smak med inslag av gula äpplen, kex, honung, nötter och apelsin

Vinlista



Alkoholfritt Vin
  Glas

Natureo White  48:-
KARAKTÄR Fruktigt och fylligt med en mycket liten och fin sötma

Natureo Red  48:-
KARAKTÄR Medelfylligt med balanserad smak av röda bär  
och choklad med frisk syra och mjuka tanniner

After dinner drink  135:-

Baileys Coffee 4cl Baileys, Kaffe & Grädde 

Irish Coffee 4cl Jameson Wiskey, Farinsocker, Kaffe & Grädde

Kaffe Karlsson 3cl Baileys, 1cl Triple Sec, Kaffe & Grädde 

Spanish Coffee 4cl Likör 43, Kaffe & Grädde

Long drinks  125:-

Hassela Hallondrink 2cl Vodka, 2cl Sourz Raspberry,
Citronjuice, Raspberry Syrup & Sprite

Calippo 1cl Citron Vodka, 3cl Sourfisk, Citronjuice, sockerlag & Cola

Fizzy Bubblizz 2cl Sourz Raspberry, 2cl Bols Blue Curacao,
2cl Monin Bubbelgum, citronjuice, sockerlag & sprite

Lynchburg Lemonade 2cl Jack Daniel´s, 2cl Triple Sec,
Citronjuice & Sprite

Drinkar



LIKÖR /cl
Amaretto  25:-

Bailey´s  25:-

Galliano  25:-

Kahlua  25:-

Likör 43  25:-

Southern Comfort  25:-

Xanté  25:-

Cointreau  28:-

Drambuie  28:-

BITTER / PASTIS /cl
Gammeldansk  25:-

Jägermeister  25:-

Fernet Branca  26:-

Campari  18:-

SNAPS flaska 5cl
Skåne  125:-

OP Andersson  125:-

Hallandsfläder  125:-

VODKA /cl
Absolut  26:-

Absolut Kurant  26:-

Absolut Pears  26:-

Absolut Vanilj  26:-

Absolut Raspberry  26:-

Mads Vodka  25:-

GIN /cl
Gordon´s  25:-

Tanqueray  27:-

Hendrick´s Gin  37:-

COGNAC/CALVADOS /cl
Grönstedts Monopole  29:-

Grönstedts VO  40:-

Grönstedts XO  44:-

Calvados Grand Solage  25:-

Calvados VSOP  35:-

ROM /cl
Bacardi Superior  25:-

Bacardi Razz  25:-

Cachaca 51  25:-

Captain Morgan Spiced  25:-

Zacapa 23Y  44:-

WHISKY BLENDED /cl
Famous Grouse  25:-

Johnnie Walker Red Label  25:-

Johnnie Walker Black Label  34:-

Jameson  25:-

WHISKY MALT  /cl
Glenkinchie 12Y  38:-

Laphroaig 10Y  38:-

Oban 14Y  46:-

Lagavulin 16Y   55:-

WHISKY USA /cl
Jim Beam Bourbon  25:-

Jack Daniel´s  25:-

TEQUILA  /cl
Olmeca Blanco  25:-

Olmeca Gold   27:-

ÖVRIGT  /cl
Martini Blanco  18:-

Martini Rosso  18:-

Noilly Prat  18:-

Sprit


